
	

 

Vino di Anna “Palmento Bianco” 2018 

Palmento Bianco è un blend di uve autoctone, coltivate biologicamente sul lato nord 
dell'Etna, in Sicilia. Le uve sono state raccolte a mano da diversi vigneti durante il mese 
di settembre. Metà del Grecanico insieme al Grecanico Dorato è stato macerato per una 
settimana sulle bucce. Il resto delle uve da campo (Catarratto, Minnella Bianca, 
Carricante, Inzolia), a grappoli interi, sono stati pressati immediatamente in acciaio 
inossidabile. La fermentazione alcolica è stata spontanea e senza controllo della 
temperatura durante il quale i due mosti in fermentazione sono stati miscelati. Il vino, 
finito, ha subito la fermentazione malolattica ed è rimasto sulle fecce fini per 5 mesi 
prima di essere imbottigliato senza affinamento o filtrazione. Le aggiunte minime di 
S02 sono state fatte prima dell'imbottigliamento. 

Di colore paglierino chiaro, questo vino ha delle belle note floreali, di fiori bianchi 
abbinati a limoni. È fresco e delicato al palato con una sensazione percettiva che è in 

armonia con la sapidità e la salinità del vino. 

“Vino di Anna” è una piccola impresa familiare situata sulla parete nord dell'Etna, in 
Sicilia. Eric Narioo e Anna Martens producono vini naturali sul Mt Etna da 10 anni. 
Coltivano piccoli appezzamenti di vecchie viti ad alberello (dai 60 ai 100 anni) bio-
dinamicamente e organicamente. L'altitudine dei vigneti varia dai 760 m ai 1.200 metri. 
La luminosità unica di questi vigneti montuosi e i terreni di lava variabili e decomposti 
conferiscono ai vini una spiccata mineralità e sapidità. I vini sono fatti con un intervento 
minimo, lieviti indigeni, senza additivi, senza raffinamento o filtrazione e poco o nessun 
SO2. 

     www.vinodianna.com 


