VINO DI ANNA

Sevdi 15

Vino Rosso

75 ¢l e [3,0% vol

Prodotto in Italia - contiene salfii - contans subhites LNBO23
Imbottighato da VINO X ANNA di Exic Narioo - Contrada Crasa” SN-95012 Castidione di Sic. falia

Vino di Anna “"Jeudi 15" Rosso 2023

Dal Colore rosso cremisi questo vino si presenta con un affascinante aroma di ciliegia e
fragolo abbinato a fiori bianco e sentori di arance sanguinelle. Dal palato ricco
riconferma note di frutta rossa con velature speziate. Un tannino ben maturo con
spiccata mineralita’. Sicuramente un'annata molto piu” fruttata del invece strutturato
2022.

"Jeudi 15" Rosso 2023 e" stato uno dei pochi vini che siamo riusciti a produrre nel
2023. Un devastante attacco di peronospora durante la fase di fioritura e allegagione a
Giugno del Nerello Mascalese ha significato che molte delle viti non hanno prodotto
alcun frutto nel 2023. Fortunatamente, alcune piante piti vecchie, su terreno vulcanico
sabbioso, si sono rivelate pit resistenti a questa malattia funginea, come anche il
Nerello Cappuccio e il Grenache.

Piccole quantita’ di uve sane e mature sono state vendemmiate a mano da piante di eta’
compresa tra 70-80 anni coltivate biologicamente nella contrada di Monte la Guardia,
Allegracore e Crasa’ durante |'ultima settimana di Settembre. La vendemmia continua
ad essere sempre pill in anticipo a causa dell'elevato caldo durante le fasi di crescita.
L’ 80% delle uve e’ stato diraspato a mano in un fermentino di legno da 30 hl. Il resto
delle uve e’ stato invece lavorato a grappolo intero. Sono stati utilizzati anche dei
mastelloni da 10 hl (contenitori di plastica ad uso alimentare) riempiti con uva diraspata
a mano. Fermentazione spontanea con lieviti indigeni e senza il controllo della
temperatura, follature una volta al giorno effettuate con i piedi, mani o con follatori di
legno infine pressato dopo 10-12 giorni. Il vino giovane ha svolto la fermentazione
malolattica ed e” rimasto sulle fecce fini in 2 botti esauste di rovere da 20 hl prima di
essere assemblato nel febbraio 2024 senza chiarifica o filtrazione.

Perche’ questa Cuvee si chiama “Jeudi 15”- in ricordo del primo giorno di vendemmia nel
primo anno in cui questo vino fu prodotto, Giovedi 15 ottobre 2009 - (Jeudi significa giovedi
in francese).



